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BELGIE

0,5%

0,5 tot 1,2%



ALCOHOLVRIJ

‘TLEA' NEDERLAND: 0,1%

ARTOIS
| o

' ¥ |

FRANKRUK: 1%




Wist je dat ...

0,4%
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van het
alcoholvrij bier




JAREN 80




JAREN 90
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JAREN 2010
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ARTOIS
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HOE BROUW JE
HET?




Techniek 1:
membraanfiltratie




Techniek 2:
vacuumdestillatie

Boils at 100°C Boils at 78.4°C




Techniek 3:
speciale gisten




St BITTERHEID

0-10 )
-0 WEINIG BITTER 9

10-20  payy p BITTER AR

IBU 14
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ZEER BITTER A WA

SUEEI BIERKLEUR

6-9 EBC 9-12 EBC 12-20 EBC 20-30 EBC
BLEEK/LICHTBLOND BLOND/GEEL GOUD AMBER

30-45 EBC 45-75 EBC 75-120 EBC 120> EBC
KOPER DONKER KOPER/BRUIN  ZEER DONKERBRUIN ZWART
(BOORSCHINEND)  {NIET DOORSCHI|NEND)



Tijd om te proeven

Proefkaart

Bier:
Alcohol:0.0-0.1-0.2-0.3-0.4-0.5

Aroma
Fruitig Wat ruik je?
Kruidig
Moutig
Hoppig

‘Smaak
Wat proef je ?

Nasmaak
Volheid droog O O O O O zoet
Intensiteit zwak O O O O O intens
Tijd kot O O O O O lang




8 Bieren

Blond bier
Blond abdijbier
Blond speciaalbier
Fruitbier
Trappistbier
Blond abdijbier

blond speciaalbier

Fruitbier



Piedboeuf AB InBev

Blond bier

EBC 7 en 10 JIs16MET=Tase)




Affligem — De Smet

Blond abdijbier

EBC 10 en 25 [RIS]VRA0N=]Io WA




De Hoorn I

Blond speciaalbier

=02 {IN-A 0B IBU niet expliciet vermeld




Fruitbier

Vanhonsebrouck

EBC 41 Q1o




Koningshoeve

Trappist

=:{eW4W IBU niet expliciet vermeld




Blond abdijbier

Bosteels — AB InBev

EBC niet expliciet vermeld {1 UMIG;




Dilewyns

Speciaalbier




Duvel Moortgat I

Fruitbier

fiefmans
™ ONTHE ROCKS~ ¢
fiefmans

EBC niet expliciet vermeld JRISISRIEI K=Y [[G=1 R =1pg o



